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31 AGOSTO 2013

Castello di Corigliano d*Otranto
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Descrizione

CEMA BVENTO “A CENA CON LA DUCHESSA - IL GUSTO FA EFOCA™ 41 AGDSTO,
CASTELLO DI CORIGLIAND D'OTRANTOU s appuntamento della stagions astiva con “A
cena con la Duchessa”, che si terrd nella magica cornice scencgrafica del Castelle di Coriglianc
dOtranto il 51 agosto alle ore zorqo. Depeo il grande successze di pubblics (tutte asaurito) nel
Castello di Castrignano dei Greci, la Cooperativa Mobili Pasticeod si accinge a preparare
scencgraficameante il Castelle per rivivers il matrimonio di Giovan Battizsta de . Monti e Maria
Bucali.

Lo chef cepite sara Alberto Bazso del Ristorante gQuarti di Grancona (VI) che insieme allo
chef Sara Latagliata della cooperativa Mobili Pasticod, coadiuvati dai ragazzi delllTPSED “Aldo
IMoro™ Istituto Professionals servizi per PEnogastronoimia e 'Ospitalita alberghiara di Santa
Cesarea Terme, riporteranno a tavola il gusto rinascimentals.

Allingrasso dal Castello un lungo tappeto blu segnesra il cammine verso la soglia dalla dimeora
storica, mentre nel piazzale antistante giocolier in costume attireranne Pattenzions dei
prasenti.

Superato il cancello d’entrata, i commensali ricevearanno Pinvito ducale con il sigillo, nonché
un ornamsnto da indossare con il quale calarsi nella dimensione storica.

i5li scalchi 2 1 trincianti verranne incontro ai partecipanti per porgers loro bacinslls di acqua
odorosa in cui lavarsi le mani {come accadeva nel Madicevo e nel Rinascimento) e li
guideranns al taveolo.

Tl menu & articolato in quattro portate (primo servizio di credenza, prime servizio di cucina,
secondo servizio di oucina, terze servizic di cucina), tiene conto della sensibdlitd doi meoderni
palati, pur restande filologicamente rispettosa delle tradizioni passate.

La cana sard allistata dallo spettacols di Improvvisazions teatrale realizzato dalla Cooparativa
Improvvisart di Lecce. Al termine della cena verra donata ai commensali una miniatura
confettata raffigurante una Duchessa (contenuta in apposite confazioni), con lintenzions di
riprenders una tradizicne medicevals & rinascimentale, secondo la quals a fine banchetto alle
dame e ai cavaliari vanivano offerti dai confatti racchiusi in scatolette di legne sigillats.

5li ambienti utilizzati del castello cspiteranne, incltre, le tele e disegni realizzati per
loccasione dai giovani artisti dell’Accademia di Belle Arti di Lecce, precedentaments chiamati
ad interpretare iconograficaments la specificiti tematica del banchetti.



